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угверхдаю
заведующая

IФ{доуIрр

36 г.Кургапипска муцицппаJIьного образовапия
Кургаrrинскшй район Nз3б

1.1. Настоящее Поrrо*"r"" 'r;Х'"ЖrЖ""*i"" "ооо",""""" с

ЗаконоМ РФ оТ 29 декабря 201.2 rcда JФ 273_ФЗ <Об образовшrии в

Федерации>, Приказом Министерства образования, и науки

Федера.lьньпr,I
россrдlской
Российской

Федерации от ЪО авryста 201З года Ns- 1014 коб утверждеF,{й порядка

оргапизации и ос)дцествления образовательной деятельцости по основным

оЬщеобразовате.тьньпл ПРОгРаММаI\,r - образоватеJIьным ПРОГРаIr{Ма}r

до*ойо- образоваЕи",), сilнитарно- - эпидемиологитIескш( правил и норм СfirIIиН
z.зu.+.зssо-zО ,Ьа""rчрrrо-rп"дем"Ьrrо.и"еские требовшrия к орг.rнизаlцrи общсственного

населениrI>, утверждеЕЕымипптllния
постаноыIени€м Главного государствеЕною санитарЕок) врача Российской

Федерации от 27 оюября 2020 года Nэ 32), Положения коб оргаяизации Iмтания допIкоJIьного

образоватеrьнОго }лц)еждения), утвержденного ПостаяовлениеМ аДI\,rИнИстраrри }ryЕиr\ЕпаJlьЕого

образованиЯ Курганипский райоп от 05.09.2018 года J\lb 988,соглашения о сотрущичестве по

оргllнизаци питания в МА!Оу црр Nъ36 от 30.12.2021 года

|,2. Настоящее , Положение устllнавJlивает порядок организации питtlни,I

дgгей В мддоУ ЦРР Ns36, разработаЕО с цеJIью создtlЕия оптимzlJIыIьD( условий дtя

укреплеЕиrI здоровья, обеспечепиЯ безопасности питанпя детей и собJIюдения

условий приобретения и храЕеЕия продуктов.

2. Оргаlrпзация пцтаItия на пищеблоке

2.1. Оргшrизачия питания в МДДОУ LPP No36 возлагается На аД\.rИНИСЧ)ацшо МД,ЩОУ

ЦРР , адrцинистрацшо мду [dсэ. Распределешле обязаявоствй по организаIщи IIиTaHиII: межд)/

работrrиками пищеблока МДУ ЩСЭ, востпrтателЯrЛИ И ПОМОЩIикаN{и воспитатеJIями lйЦОУ ЦРР

Ns36, определеНо доJDкIIостныМИ IffIСТРУКЦИЛtfИ.

2.2. В детском сащ/ предусматршается помещецие дIя питания детеЙ, КоЕгроJБ за

качеством, витамивизацией бrпод, зак:rад<оЙ продштов питlшlия, кулинарной обрботкой,

вьо<одом бrпод, вкусовыми качествами пипц, санитарным состоянием пищеблок4 правшьностью
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хршtения, собJIюдеЕием реаJпrзаши продуктов возлaгается на ОТВеТСТВеЕПОГО Еа ОСItОВzlНИИ

приrcза рабошика и дIrреюора МАУ ЦСЭ.
2.3. ,Щетский сад совместно с Уцlедителем оцредеJIяет потребпость в

материаJIьнъD( ресл)сах и проддтах IмтаЕия, приобреrаеr D( в

цеЕтр{rлизоваI tом порядке и Еа договорньD( началах.

2.4. Воспитаrrники, посещающIIе МА,ЩОУ LPP Nч3б, поJrучают четьфехрдtовое питаЕие

(завтрак, второй завцrак, обед, полдrик). В промежуп<е между завтаком и обедом оргаЕизуется

дополrште.тьшй прием пшщ{ - второй завтрак, вкrпочаюrщ,Iй ЕаIIиток или сок и (шrИ) СВеЖИе

фрукты. В суготrом рационе доtryскаются откJIоIIения калорийности на 5 О/о

2.5. Объем пиrци и вьп<од бrпод доJDIýIы стого соответствовать возрасry ребепка.
2.б. Питаяие в I\,LЦОУЦРР Ng36 осуществляется в соответствии с цримерньп.{ l0-,щевньп,t

меню и технологичесшо(' карт, разработаfiньD( на основе физиологическLтх потребпостей в

пищевьD( вещесткlх и норм питatЕия дgrей дош<ольною возраста и утвержденною дiрекmром
мАуцсэ.

2.7. На основе примерЕого 10-дневного меЕю еже.щевЕо, Ita следуюIщrЙ день составJIяется

меrпо-требоваrие и утверждЕl€тся директором МАУ ЦСЭ.
2.8. Дя дgrей в возрасте от 1,5 до 3 лgл и от 3 до 7 лет меню - требов:шие составJIяется,

отдеJIьЕо. При этом у.*лтьваrmся:
среднесуrо.пrъй пабор продуктов дIя каждой возрастпой цруппы;
объем бrпод дlя эпr( цруrш;
вьп<од гоювьп< бrлод;

св9дениями о стоимости и наJIиIIии щ)одуктов.
2.9. Меrпо-требование, угвержденное д{ректором МАУЦСЭ, явJIяется

основfiым докумеЕтоIt{ дJIя приготовления пиIщ4 на гшщеблоке.

2.10. Вносить изменепия в утвержденцое меню-цrcбоваrrие, без согласованиlI с д{ректора
МАУ ЦСЭ, запрещается.

2.1 1 . При необходтмости внесения измеЕения в меню: несвоевременнъЙ завоз продуктов,

педоброкачествепfiость продrIсIа и иЕые форс - махорные обстогтеrьства кJIадовщиком

составJIяется объясrrительная с ук }alнием при.шны. В меrпо-требоваrrие вЕосятся измеЕения tr

заверяются по,щIисью д{рекIора МАУ L{СЭ. Исправления в меню-требовtшии Ее допускаются. В
СJIrIае ЗаIr{еНЫ, ИЗДаgГСЯ ПРИКzlj} ПО УЧРеЖДеНИЮ О Зlllrlel{e МеНЮ.

2,|2. fuя обеспечения преемственности питalния родитепей
шформируют об ассортименте IIит:lнЕя ребевка, вывеIпивм меню Еа раздаче, в

цриешIые rруппы, с указfitием полного наименова"шя бrпод.

2.13. Ме,щцшrскrй работник осуществJIяет концоJь за правиJIьЕостью обора и
храIIеЕия суточньD( проб, проводшrой oTBgтcTBelлlr'пrr личом МАУ IdСЭ.

2.14. Обьем цриготовлеппой пипрr долrкен соответствовать коJIиЕIеству детеЙ и объемУ

разовюr порцлпi

2.15. Вьцавать готовую пишу
бракераясrой комиссии после снятиJI

жл)Еarпе резуJIьтатов оцеЕки готовьDa

резуlьтат пробы каждого бrrrода.

детям следует тоJIько с разрешениrI
ими пробы и записи в бракера:IG{ом

бJпод. При этом в хл)наJIе отметmется

2.1б. Вьцача пищи на группы осуществJIяется сц)ого по графику, утверждеIшомУ
заве,ryющпл МАДОУ IPP.
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2,|7. f|plzt ц)tшспортироВке пищевьD( продуктоВ необходимО собJподать условия,

обеспешвающие ш( сохрlшfiIость, предохраIIJIюIщ-rе от заlгрязЕеIIия, с учетом

сапитарпо-эпидемиологических ц)ебовапий к пх перевозке,

2.18. Приём пиlцевъD( прод},ктов и цродовоJIьственного сьц)ья в МАДОУЦРРNе36

осуществJUIется при IIаJIичии: товаросопроводитеJIьнIл(

докУмеЕтов'ЕоДгверждаюЦшх-ихкачестВоибеЗопасность(ведомостьЕадоставкУпроДУкrов
питшlия, счет-фактура, .удостоверение 

качествъ при необходимости - ветериварное

свидегельство). Продукция пост}rпает в таре производитеJIя (поставщика), ,Щокумевтация,

удостоверяющш, качество и безопасность продкции, маркировоцIые ярлыки (иJIи L( копии),

сохрfirяютсЯ до окоЕч:lниЯ реаJIизациИ продукции, Входной коЕтроль поступающих прод/ктов

(бракераж сырьD( проýктов) осуществляет ответствеЕЕое лицо, Резупьтаты контроJIя

регисцир},ются в специаJьflом ж}ФЕ,lле, Не доrryскаются к приему Еа скJIад пищевые продукгы с

Ь.r**" недоброкачествонносм, а также продукты без сопроводитеrьвьп< докумеЕтов,

поДrВерж,ц.lющДхихкачествоибезопасность'непмеющиемаркироВки'ВсJrУиеесJIиЕ.lлиllие
такоймаркировюлцреДУсмоЦ)оItозlжонодатеJьстВомРоссийскойФедераЦии.Всrrуrаяхпривоза
недобро;ачественной прод}кции- ЕаправJUIется претензиоflвоо письмо в адрес поставщика и

произвошIся возврат, о чем составJIяется акт,

2.19. fIищевые продутсгы хрдlят в соответствий с условиями их храrIениJI и срок,ми

годности, устаЕовленными предц)иJIтием-изготовитеJIем в соответствиц с

нормативЕо-техпитIескойДок}мевтацией.Ск:tадскиепомещеви'Iдляхр{енияпроДДтов
оборУдУютпрпборап,rиДIяизмерениятемпер.rтУрывоздУха'холоДиJБноеоборУдоВаяие-
коЕтроJьными теРМОМgГРаI\,{И, сIIJIит-системами,

2.20. Устройство, оборудоваrие и содерждrие пищеблока IФцоуцрР Ns36 долкIо

соответствовать саЕитарным- цравилllм к оргаЕизациям общественЕого питаrlия,

2.2l. Всё текIолоIическое и холодиrьное оборудование, долrltно быгь в рабочем

соgtояЕии.
2.22.ТехцологическоеоборУДоВание'инВеIIтарь'посУд&'тарадоJDкЕыбьrгьизготовлены

из материarлов, разрешеннБ,D( дIя KoEtaKTa с Iшщевыми продуктами, Весь кронпьй инвеIIтарь и

кУхоЕЕаJIпосУдаДолЖIыиметъмаркировкУдлясырIл(иготоВЕ;D(IIищевьD(проДДтов.
2.2-3. Для приготовJIения пищl испоJьзуется элекгрооборулов,lнйе, электритIеск:lя IIJмта,

2.24, В помещении шщеблока цроводят ежедЕевЕую влаlIшую уборку,

гонераrьную уборку по }тверждеЕцому завед/ющшr,r МШОУ IPP Ns36 графику,

2.25. Работники шrщеблока проходrг медцциЕские осмотры r
обследовапия, профессионшьrгуrо гигпеЕическую подготовку, должЕы иметь

JIишую медицинскую кншкку, куда вносят результаты ме,щIшнских

обследоваппй и лабораторвьп< исследований, сведениJI о прививках,

перенесенньD( "обекчоо"r,-l 
заболевати,л<, сведеЕия о прохождении

профессиона:lьпой мгиенпческой подотовки,

2.26.РаботникипищеблокапедолжнывовремяработыЕоситькоJIьца'серьги'3маIыВать
спецодеж,ry булавкап,tи, припимать IIищу и кlрить на рабочем месте и Еа территорlм МА,ЩОУI_РР

Jr{b36, обязапы содержать руки в тIистоте (опрrгяые ногги и т,д,),

2.28. в мддойlрр Ns36 долхев быь оргшплзовм плпьевой режш{. Ifuтьевая вод4

бутилированная, по качеству и безопасЕости должна иметь документы об оценке (uолгверtмении)

соответствия. ДошускаФся

испоJIьзоваЕце кшUненой шrьевой воды,



3 Организация пrтгания детей в группах

3.1. Работа по организаIц,Iи питания детей в группах осуществJIяется

руководством воспитатеJIя и зalкпючается:
в создшйи безопасrrьп< условий при подготовкс и во время цриема шщl;

в формироваrrии куJIьтурно-гигиенFIеских навыков во время цриема пищи детьми;
лшд,rвидуапьньшi под(од к каждому ребенку, }лIет состояния здоlювья, особеппости ра:}вития,

периода адаптации, xpolrrrlecкn( заболеваний.

3.2. Пол},.rение пиIцI,I Еа гр}тшу ос)ществJIяется

угверждешiому заведпопцлм МА.ЩОУЦРР М3б.
строго шо графику,

3 . 3 . Прив.тrекать детей к по.ттучению пичцл с rппцеблока категорически запрещается.

3.4. Перд раздачей пшци детпr помощlик воспитателя обязан: промыть стоJIы

юрячей водой с мылом;
тщатеJIьно вымыгь руки;

падеть специrlJIьную одежду дIя поJI}цения и рaц,дачи пищi; провЕIрить
помещение;

сервировать стоJIы в. соответствии с приемом пищ.
3.5, К сервировке столов могут привлекаться дети с 3 лет.
3.6. С це.тью формироваrrия трудовьD( нalвыков и воспитания саN{остоятеJIьЕости во BpeMrI

дех(урства по столовой восIIЕтатеJIю необходrмо сочетатъ работу дежурньD( и каждого ребенка
(натlршvер: са;rфчrчицы собирают дежурные, а тареJIки за собой фираrот дети).

3.7. Во время раздачи пшпи категоршIески зtшрещается ЕахождеЕие дgгей в обедеrпrой
зопе.

3.8. В грушlах рапнего возрrcта детей, у которьп< не сфоршtровilн нllвык самостоятеJьIIого
приема пищr, докармливают.

з.9 Ежедневно в меню доJDкЕы быь
вкJпочены: молоко, кисломолочные ЕаIмтки, мясо (или рыба), картофе.ь, овощ,I, фрукгы, хлеб,

црупы, cJпBoтroe и растгтеJIьное шюло, сахар, соль. Остаrьные про,ryкгы (творог, сметаЕа', пп{ца,
сьтр, яйцо, colcl и друпrе), вк.lпочаются 2 - 3 раза в неде.тпо.

3.10. При отсуrствии, какиr( rшбо пролуктов, в цеJIл( обеспечеrтия поJшоцешlого
сба:rаuсированвого IlЕтаfiиrt, разрешается производrть ID( заI\{ену на равЕоцеЕЕые по cooтtlBy

проддсгы в соответствии с угвержденной табrшцей замеяы продукtов по белкам и

углеводам (приложение Ng 11 к СанIIиН 2.3\2.4.3590-20), на основаrии приказа ,щректора МАУ
цсэ.

3.11. Гfuтание детей доJDкIIо соответствовать принципам щадщего пптания
предусматривalющIr { исIIоJьзовzlЕие оtrределеЕIrьD( способов щ)иготовления бrпод, таюо< как
варка, приготовпеЕие Еа пару, тушеЕие, зшIекание, и ЕскJIючать жарку бrпол, а также продукты с

разд)аждощоt{и свойстваtrдл. При кулпнарной обработr<е шflцевьD( продктов пеобходrтмо

соблюдать установленные сllнитарно-эиидемиологические ,гребовапия, к техпологическим
процессaм приготов.тrения блод.

З.l2. В целяr профилакплки lиповЕтlllrrинозов в МА,ЩОУIРР Nr36 прово,щтся
круглогодитIная искусственная С-витаминизация готовъп< бrпод. Препараты вита {инов,

медщ,IЕским работrпп<ом вводяIся в 1ретье бrподо после охJIаJ(денIII непосредственно перед

вьцачей. Витаминизироваrrные бшода не подоцревают. Обязательно осуществлясIся
ияформироваr*rе ро,щтелей о проведеЁии витаминизации.
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3.13. ДJIя предотвращения возЕикновеIIия и рaюпростраIrеЕия

инфелсдионньп< и массовьD( неипфекционньо< заболеваший (отравлепlй) не-

доIryскается:
испоJIьзоваЕие пищевьD( цродуктов, которые не доIryскаются испоJIьзовать в питанrД ДеТей

(приложение Nч б к СанIIиН 2.39.4.3590-20);

испоJIьзов:ulие остатков пшщr от пре.ФIдущего приема пищи, приютовленной нака}ryяе,

пищевьDi продуктов с истекпIими срока},rи годности и явItыми призваками недобрОКаЧеСТВеЕIIОСТИ

(порw), овощей и фруктов с ЕauшIIием плесеЕи и признакаN{и гЕЕJIи.

3.14. Ответственность за оргаЕЕзацию питания в группе, в соответствии с

настоящлN,t положеЕием и СанПиН 2.39.4.3590-20 цесет воспитатеJь.

3.15. В кащдой группе МАДОУ ЩРР Nо36 доJDкЕа быгь оборудовапа мойка дrя
мьпья посуды с горячей и холодной водой по СшtIипу. Посулу сЕачала

оIшщalют от остатков Iщи, trотом моют с добавпеrием разрешенtlьD( моюIщrх средств.

4. Порядок yreтa пЕтдния

4.1. На пачшrо ка.тtендарного года завед/ющ.Iй МАДОУ IРРNэ3б издает приказ об

организ щ питания.

4.2. Ежедrевно составJIяется меню - требование на следуюIщ,tй деЕь, уrвержденное

дирекrором МАУ ЩСЭ. Меrпо, уто.пrяется на основalнии cIтиcKoB присугствующдх детеЙ, которые

ежедfiевно, с 8.00 до 8.30. угрц подают воспитатсJIи.

4.3.В случае сЕижеЁия числеЕцости детей (свьше пяти человек), еом закJIа,ща проlryктов

дIя цриготовпеЕия завц)tlка црошошJiъ порции отryскlются д)угим детя\.{, как дОпОJIЕИТеJIЬЕОе

питапие, главньшrt образом детям старшего дошкоJIьного и млаЩеГО ДОШКОJIЬЕОГО ВОЗРаСТа В ВИДе

}tsеJIитIения норлrш бrпода.

4.4.Выдача неиспоJIьзов:лнIlьпr порщй в виде допоJIнитеJIьного питаЕия иJIи увеJIичеНшI

въл<ода бшод офорIrшIяется тшеЕаrrли бракеражной комиссии соOтветствующим актом. Регисцrацшо

ккпашьD( на возврат проддсIов питдtия произво,щI сIIециаJмст цеflтрализовarнЕоЙ бУхгатпершr

управления образования, которъп? коЕтроJIирует поJIноту опрrходовllния прод}.кIов питаЕия.

4.5. С послелующим приемом пrrтпд (обед, по.тlщшс) дети, отсутствуюIцие в утеждении,
сЕимаются с IмтаЕия, а шродукгы, остllвIIIиеся повостребованными, возвршцilЮТСЯ Еа СКJIаД.

Возврат црод}кmв, выписанньD( по меню дIя цриготовлеЕия обеда не цро]вво.щтся, есJIи оци

проIIIJIи куJIинарЕую обработку в соответствии с технологией приготовлеЕия, деТСКОГО ПИТа.ЕИЯ.

4.6. Возвраry подлежат продкты: .п:iцо, коЕсервация (овощная,

фруктовая), сгущеЕЕоо молоко, коЕдrтерскио издеJIия, мaюло сJIиво!шое, масло

раститеJIьное, сахар, крупы, макароны, фрукгы, овоtцоr,

4.7. Учет продуктов ведется в книге скJIадского учета (срок хравепия даrдrой KHш1,I 5 леr).

Записи производятся Еа осцовании первитrБ,D( доц/ментов в коJIичественЕом и суммовом

вьФФкении. В конце меслIа подсчитываются итоги и сверяются с данными находящrмися у
специаJIиста ценц)аJIизовzlнЕой бухгатrлерии }правления образоваrтия, которьй коЕгролиРУеТ

дfiшое )лФеждеЕие, сверенЕые записи заверяются подIисью специaUIцста.

4.8. На.шсление оплаты за питание производlтся спеIцлаJIистом цеЕтраJIIвоВtlнной

бухгатrrерии упрlлвленllя образования на основaшии табелей посещаемости, которые запоJIIIяЮт

воспитатеJIи. Ifuсло .ц/.щей по табелялr посещаемости доJDкпо сц)ого соответствовать .лlс.тry детей,

сосюлщлх на питапии в меню-требовании утверждеЕЕого заведующим МАДОУI_РР Ns36.



4.g. Расходы по обеспечеrлпо питаЕия детей вюIючаются в

роштеJIям, размер коmрой устаЕавJIивztетоя IIост IоыIением

пlуr*rоr*"о.о образоваrrия Кургапинсклй район,

5. Раrграппченпе компетепции по вопросам

оргшшзацшп пrтапия в МА,ЩОУIЩР

5.1. РуковощтеJь учреждепия создаёт условия дIя органк}дщи питания дЕтей;

5.2.НссihперсопаJIьЕУIоотВетствеЕIIостьзаоргапизаIЩошIтапиядетейвУчрехдеlши;
5.3.РаспределениеобязаrrностейпооргаmачмпитtлнItямеждУрУкоВоД{телем

IчIrЦоиРРNs36,меДиIЦнскrлrлработникомГБУЗкКУргшrиrrскаяцРБ)Мзкк'работниками
пищеблока МАу щсэ, отрахаются в доJDкIостЕой lшструкции,

6.ФинаrrспроваЦперасхоДовнапитаЕиеДетейвМд'ЩоУЩРР

6.1. Расчёт финансировапи,I расходов Ila Iмтание детей в МШОУЦРР Nч36 осуществляется

Еа основапии уст{lЕовлеЕпьD( цормЬтап", и ф""пологIllIе9кD( поц)ебностей детей,

б..2.ФинавсироВапиерасхоДовЕаIIrtшеосУщестВJIяетсязасчетбюджетIrъD(средстватак
же средств роддтешской Iшаты за присмотр и уход за детьмй Еа осЕовапии постановления,

уtвержденноrо главой муниципа,lьного образовапия КургашflIсшпl район,

6.3.объёмыфиЕаЕсированшIрасходоВпаорганизациюIIпТаIIшIнаочередrойфинансовъй
год устаЕавJIиваются с учётом прогцоза численЕосм дет€й в МАДОУЩРР Nэ36,

6.4. Фицавсовое обеспечецие питанЕя отнесеЕо к компетенIs{и завед/ющего МАДОИЦР

Ns3 6, специаJМста цеЕцrаJмзоваввой бухгатперии управJIения образования,

7. Веденпе специальпой документацrlп по пцтаЕию:

7.1 .Приказы и распорrDкеция вьшесто,щд( организаций по даrrlrому вопросу,

7.2. <Прп,rервое десятидIевЕое меню), угверждеЕfiое директором МАУ ЦСЭ,

7.З.Картотека технологп.Iескш( карт припотовленияо бrпод,

7.4.Приказ заведпощей мАдоуцрР Ns36 по учреждеЕию <Об оргавизаtши пrrания

детей>.
7.5.Ha:иwre в МАдоу I.pP }ф36 rнформшии дп родитепей о ежедневЕом меню дIя дЕгеи,

7.б.наJпrщеrрафшсов:выдачаготовойцродУкцииДиорганизаJIш,I
пЕтalвия в группах.

7.7.Ежедrевное меЕю-ц)ебование па следующий деrrь,

7.8.Спеlц,tа.lьные журнаJIы:

журIIаJI учета температл)ы и влФшrости в скIIадских помещепия;

журнал бракераха готовой ппщевой uролуrчии;

хqФнаJI скоропортяцейся пищевой продукlцtи;

журнаJI }цgtа температурuого режима холодлJьного оборудоваtлия;

ведомость коЕгроjIя за рациоIrом ш{тапия;

rигиениsесrud журпаJI(соцудп{ков),

, 7.9.Инструкчии:
по oxpmre труда и пожарной безопасffости,

по санитарно-эпидемиоJIогическшrл требовави-шu к организаJци пmаЕия;

7.10. Програ,п,rа Ероизводствепного KoHTpoJUI,

щ


